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Przystawka /jedna pozycja do wyboru/

Marynowany łosoś w cytrusach/ remolada ziołowa z kaparami/ rukola/ ciasto filo 

Kozi ser/ granat/ gruszka marynowana/ zioła/ vinegrette sezamowy/ chałka

Zupa /jedna pozycja do wyboru/

Klarowny bulion pomidorowy/ szpinak/ szpecle/ oliwa ziołowa 

Krem z pieczonego ziemniaka/ boczek/ śliwka suszona/ majeranek  

Danie główne /jedna pozycja do wyboru/

Wolno pieczony karczek wieprzowy/ zapiekane ziemniaki z palonym masłem/

pieczony kalafior/ jarmuż duszony/ sos rozmarynowy 

Konfitowana noga z kaczki/ gratin ziemniaczane/ sos śliwkowy z brandy/ kapusta

czerwona z miodem lipowym i orzechami włoskimi 

Deser /jedna pozycja do wyboru/

Torcik bezowy/ delikatny krem waniliowy/ świeże owoce sezonowe
Ptyś/ aksamitny krem waniliowy/ chrupiąca kruszonka/ puder z laski wanilii

Napoje kawa/ herbata/ woda mineralna/ soki owocowe 

Menu I - 249,00 /osoba 
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Przystawka /jedna pozycja do wyboru/

Podwędzana pierś z kaczki/ sos wiśniowy/ ciastko rozmarynowe/ jarmuż 

z żurawiną 

Carpaccio wołowe/ kapary/ parmezan/ majonez anchois/ mix ziół/ chips razowy 

Zupa /jedna pozycja do wyboru/

Delikatny krem z pietruszki z wanilią/ marynowana gruszka/ chips z chleba

żytniego/ oliwa ziolowa/ miks ziół 

Aksamitny krem z pieczonego buraka/ bryndza/ popcorn z kaszy gryczanej 

Danie główne / jedna pozycja do wyboru/

Zraz wołowy/ kluski śląskie/ czerwona kapusta z jabłkiem

Policzki wołowe duszone w czerwonym winie/ puree ziemniaczane/ glazurowana

marchewka/ sos z czerwonego wina i tymianku/ jarmuż 

Pierś z kurczaka z chrupiącą skórką, polenta serowa/ brokuł/

sos tymiankowy/ migdały prażone

Deser / jedna pozycja do wyboru/

Tartaletka/ krem pistacjowy/ konfitura malinowa/ chrupiące migdały/ listki mięty

Mini torcik Ferrero Rocher/ aksamitny krem czekoladowo/ chrupiące orzechy

laskowe

Napoje kawa/ herbata/ woda mineralna/ soki owocowe 

Menu II - 289,00 /osoba 
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Bufet I - 139,00 /osoba 
Mini tarta z suszonymi pomidorami i mozarellą
Tartinka z pieczonym rostbefem, rukola, pesto bazyliowe, parmezan
Krucha babeczka z marynowanym łosiem w cytrusach, serek Philadelphia z
kaparami, ogórek marynowany
Ptyś z warzywami marynowanymi, humus
Plastry podpieczonego koziego sera, gruszka marynowana, orzechy włoskie,
roszponka
Klasyczna sałatka grecka 
Terrina drobiowa 
Selekcja wędlin 
Deska serów 
Marynaty: oliwki, ogórki, grzyby 
Słupki warzywne z pastami, paluchy drożdżowe 
Pieczywo 

Bufet II - 149,00 /osoba 
Mini tarta warzywna, ziołowy serek Philadelphia
Tartinka z serkiem koperkowym, łososiem wędzonym
Krucha babeczka  z pieprzem marynowanym, szynka parmeńska, pomidor
koktajlowy
Ptyś z mozzarellą, rukola, pesto bazyliowe, parmezan
Grillowany pak choi, plastry kaczki, wakame, sos mango, słony ogórek, sezam
Marynaty: oliwki, ogórki, grzyby 
Klasyczna sałatka cezar 
Terrina drobiowa 
Selekcja wędlin 
Deska serów 
Tortilla z kurczakiem, warzywami i sosem cezar 
Tacos z tatarem wołowym 
Tacos warzywny 
Pieczywo 
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Uprzejmie informujemy, że przesłanie niniejszej oferty nie stanowi gwarancji rezerwacji terminu.
Wstępna rezerwacja obowiązuje przez 7 dni od momentu dokonania rezerwacji. 

W celu jej utrzymania prosimy o podpisanie umowy oraz dokonanie wpłaty zadatku w wysokości 40%
wartości kalkulacji w podanym terminie, czyli 5 dni od momentu podpisania umowy. 

Brak dopełnienia tych formalności będzie skutkował automatycznym anulowaniem rezerwacji.

Dodatkowe ciepłe danie - 55,00 /osoba 
Żurek na domowym zakwasie z białą kiełbasą , pieczywo
Barszcz czerwony z krokietem 
Storgonoff wołowy, pieczywo 

Klasyczny sernik 
Czekoladowe brownie 
Ciasto ucierane z owocami 
Owoce sezonowe 

Bufet słodki - 55,00 /osoba 

Menu dla dzieci 
Przystawka 
Bruschetta z pomidorami 

Zupa 
Domowy rosół z makaronem 

Danie Główne 
Stripsy z kurczaka/ fyrtki/ surówka 

Deser 
Ciastko czekoladowe 

Dzieci do 3 rż - bezpłatnie, bez świadczeń 
Dzieci 3-7 lat - 75% ceny menu 
Dzieci powyżej 7 rż - 100% ceny menu 
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Uprzejmie informujemy, że przesłanie niniejszej oferty nie stanowi gwarancji rezerwacji terminu.
Wstępna rezerwacja obowiązuje przez 7 dni od momentu dokonania rezerwacji. 

W celu jej utrzymania prosimy o podpisanie umowy oraz dokonanie wpłaty zadatku w wysokości 40%
wartości kalkulacji w podanym terminie, czyli 5 dni od momentu podpisania umowy. 

Brak dopełnienia tych formalności będzie skutkował automatycznym anulowaniem rezerwacji.

Menu wegetariańskie 
Przystawka / jedna opcja do wyboru 
Carpaccio z buraka marynowanego / vinegrette musztardowo- 
miodowy/ owoce sezonowe/ chips żytni 

Grillowana sałata rzymska/ pasta z warzyw pieczonych/ konfitowany
pomidor koktajlowy/ pikantne prażone pestki słonecznika/ oliwa ziołowa/
micro zioła 

Zupa/ jedna opcja do wyboru 
Delikatny bulion pomidorowy/ julien warzywne / jarmuż/ oliwa ziołowa 
 
Krem z białych warzyw/ oliwa truflowa/ grzanki 

Danie główne/ jedna opcja do wyboru
Grillowane tofu marnowane w sosie sojowym/pasta z ciecierzycy/ sos
tahini/ granat/ mini sałatka / oliwa ziołowa 

Pieczone plastry bakłażana w Teriyaki / batat/sałata rzymska z limonką/
orzechy

Deser/ jedna opcja do wyboru 
Chia na mleku kokosowym/ mus owocowy/ sezonowe owoce

Panna cotta na mleku kokosowym/ coulis owocowe

Danie ciepłe/ jedna opcja do wyboru 
Kotleciki z ciecierzycy/ w pikantnym sosie pomidorowym z warzywami
 
Potrawka warzywna/ wędzone tofu/ trawa cytrynowa/ kafir/ śmietana
wegan 
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